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uvoD

Ukolem projektu technologie stravovani pro Upravu kuchyné Zakladni $koly Svermova v Liberci bylo
feseni stravovaciho provozu v tomto objektu pfi spInéni hygienickych predpisli, pozadavk(l investora a pfi
respektovani prostorovych moznosti.

Jedna se o modernizaci stdvajici kuchyné se zazemim v arealu zakladni skoly, kterd by méla poskytovat
stravovaci sluzby pro zaky i zaméstnance skoly.

PoZadovana kapacita kuchyné je ca 300 obédu.

Predpoklada se vyroba a vydej 2 druhi hlavniho jidla, 1 druh polévky, salat, pfipadné moucnik a napoje
(€aj, pfip. dzus, mléko ....).

Tento projekt se zabyva kuchyni se zazemim, vydejem jidel, sklady a hrubou pfipravnou zeleniny, zazemi
pro personal (Satna, WC s predsini a kancelare) zUstavaji na stavajicim misté.

DISPOZICNI RESENI

Soucasny stravovaci provoz je umistén v 1.N.P. a v 1.P.P. JelikoZ jsou prostory v 1.P.P. (sklady) nevyuZivané,
soustredi se cely provoz na uroven 1.N.P.

Zasobovani bude probihat pres zdsobovaci rampu a pres prostor manipulace a chodbu se suroviny
dopravi do sklad(l a pfipraven.

Nachdzeji se zde tyto prostory: Satna a socidlni zafizeni personalu, Uklidova komora s vylevkou, sklad
odpadk s chladici sk¥ini, suchy sklad, sklad a hruba pfipravna zeleniny, dva chladici boxy (na zeleninu a na
maso a vejce), denni sklad a kuchyné s mytim stolniho a provozniho nadobi a vydejem jidel.

Dispozice kuchyné a umyvdren nddobi zOstavd témér stejnd, zméni se jen umisténi technologického
zafizeni, aby byl zajistén plynuly tok surovin od skladovani, ptipravy, tepelné Upravy aZz po vydej jidel a myti
pouzitého stolniho i provozniho nadobi.

V kuchyni je uprostied umistén varny blok, po obvodé pak pracovni Useky na pfipravu masa a vajec, tésta
a zeleniny. S kuchyni je propojena umyvarna provozniho nadobi, vydej jidel a umyvdrna stolniho nadobi.

PROVOZNIi RESENi

Zasobovani bude probihat pfes centrdlni zdsobovaci rampu v 1.N.P. a suroviny se dopravi pres prostor
manipulace a chodbu do skladi a pfipraven, pfipadné rovnou do kuchyné.

Ve skladech budou suroviny uloZeny dle druhi v chladicich a mrazicich skfinich, chladicich boxech a
skladovych regalech dle druhd.

Cetnost zasobovacich cykld bude zaviset na moinostech dodavatel(l, poZadavcich provozovatele a
velikosti skladd.
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Ze skladl jsou suroviny transportovany do hrubé pfipravny (zelenina) nebo rovnou do kuchyné, kde
budou pred tepelnou Upravou naporcovany na jednotlivych pracovnich Usecich.

Ve varné je uprostied navrien varny blok. Po obvodu kuchyné se nachazeji pracovni Useky na pfipravu
jednotlivych druh(l surovin (pfipravha masa a vajec s pracovni plochou a dfezem, pfiprava zeleniny
s pracovni plochou a dfezem a pfipravna tésta s pracovni plochou). Ve varné probéhne tepelna Uprava a
hotové pokrmy jsou odvezeny v transportnich vozicich do prostoru vydeje.

Pro vydej jidel do jidelny se pocita se samoobsluznym systémem s platbou pomoci ¢ipli nebo karet.

Polévka se bude vydavat z vyhfivané pojizdné vodni [azné, hlavni jidla pak z vyhtivanych vydejnich vozikii
na talife nebo misky, které budou uloZeny ve vyhfivanych pojizdnych zasobnicich, salaty a moucniky si
odeberou stravnici z chladici vitriny na vydejnim pultu. Napoje (¢aj, prip. mléko, dzus) si stravnici nacepuji
z ptipravenych zasobnikd. Caj se bude vyrabét v prekapavaci na pultu v jidelné. Sklenice budou k dispozici
v kosich v konzolovém voziku, podnosy a pfibory budou uloZeny ve voziku u vstupu do jidelny.

PouZité stolni nadobi na podnosech stravnici poloZi do okénka umyvarny stolniho nddobi, zde je personal
po roztfidéni a predumyti vlozi do myciho stroje. Ve Spi¢ce mohou stravnici vlozit podnosy s nddobim do
pfipravenych stojanovych vozikd v jidelné, ¢imz se omezi tvoreni front. Po opadnuti hlavniho ndporu si
obsluha mycky odveze voziky do umyvarny, kde se nadobi po rozttidéni umyije.

Umyté nadobi je pak uloZeno v regale, pfipadné ve vyhfivanych zasobnicich (talife, misky) a ptipraveno
pro dalsi poufziti.

Provozni nddobi bude umyto v umyvarné, kde jsou navrieny velké dfezy s oplachovou sprchou. Po umyti
je nadobi uloZeno v regdle.

Odpadky budou likvidovany v souladu s platnymi predpisy.

K TECHNOLOGICKEMU ZARIZENI

Pro modernizaci stravovaciho provozu byla zvolena kombinace pouziti nového zafizeni s vyuZitim casti
stdvajiciho vybaveni. Nové bude zejména varné zatizeni, chladici boxy, myci stroj na stolni nadobi a doplnéni
drezy a pracovnimi stoly, ze stavajiciho zafizeni bude pouZit robot a nékteré vhodné kusy nerezového
nabytku.

NavrZené zafizeni by mélo pokryt pozadavky na kapacitu i sortiment jidel i ndpojl kladené na tento typ
stravovaciho zafizeni. Pfed dodavkou zafizeni lze provést drobné zmény ve vybaveni provozu, pokud by
vznikl takovy poZadavek ze strany investora nebo provozovatele. Drobné stolni zafizeni (vahy, odpadkové
kose, nasténné police apod.) bude pofizeno investorem dle dohody s personalem pred zahajenim provozu.

Pfevaina Cast zafizeni bude vyrobena z nerezové oceli.
Navrh technologického zafizeni byl konzultovan a odsouhlasen se zastupci zfizovatele i provozovatele.

Technologické zafizeni by méla dodavat firma, kterd dokaZe zajistit vysokou kvalitu provedeni a
spolehlivost tohoto zafizeni a poskytuje na tyto vyrobky rovnéz odpovidajici zaruku.

K zafizeni by mélo byt dodano zakladni pfislusenstvi (napf. sada GN nadob), dalsi potfebné doplnéni si
investor zajisti dle svych potieb (drobné stolni vybaveni, police, nadobi, pfibory apod.).

Pokud to vyplyne z méfeni tvrdosti vody, je nutné pouZit pro urcité kusy technologického zafizeni
zmékcéovace vody (napf. myci stroj, parni konvektomaty apod.). PouZiti zmékéovadl uréi dodavatel
technologie.

Technologické zafizeni je nutné pravidelné (Cistit a udrZovat dle provoznich manudld. Vzhledem k
pritomnosti elektrickych zafizeni neni mozné Cisténi hadici a stfikajici vodou.

Néktera technologicka zafizeni by méla byt napojena na systém HACCP (Hazard Analysis and Critical
Control Point).
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VSEOBECNE

Vykres obsahuje feSeni technologického zafizeni véetné navrhu instala¢nich pripojek potfebnych pro
pripojeni. Pfipojky jsou oznaceny pismeny, jez souhlasi s popisem v soupisu instalacnich pripojek.

Po ukonceni stavebni ptipravenosti bude nutné zkontrolovat na stavbé skutecné provedeni stavebnich
konstrukci a dle toho pfipadné upravit soupis objedndvaného zafizeni. Po vybéru dodavatele si musi jeho
zastupci zkontrolovat navrzené instalacni pfipojky, zda vyhovuji pro nabizené zafizeni a pfipadné po
spolupraci se stavbou nékteré pripojky upravit.

Veskeré elektrické spotrebice pevné maji mit hlavni vypinace umisténé dle projektu elektro a musi byt
uzemnény.

Vsechna elektricka zafizeni musi byt pripojena dle platnych norem a predpist.
Plynova zatizeni musi byt pfipojena a mit hlavni uzavéry dle platnych predpisu.
V kuchyni a v predsini personalniho WC budou instalovdana umyvadla s bateriemi s dlouhou pakou.

Personal stravovaciho provozu musi byt nalezité proskolen pro obsluhu jednotlivych druht zafizeni a
musi mit zdravotni prikaz. Dale musi byt dodrZovany pozadavky na hygienu pracovniho prostfedi a sanitaci
a predpisy pro bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci.

Pro vyrobu i vydej jidel a ndpoji je nutné dodrZet ustanoveni platnych hygienickych predpist, u
dovezenych jidel jde zejména o max. dobu od vyroby jidel po vydej a min. teplotu jidla pfi vydeji.

Provozovatel musi zabezpecit, aby vykonavana c¢innost byla v souladu s platnymi hygienickymi predpisy,
zejména s Natizenim EK ¢. 852/2004.

Pred spusténim provozu by mél byt zpracovan HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Point), ktery
stanovi, vyvhodnocuje a kontroluje rizika, kterd by mohla ovlivnit zdravotni nezdvadnost potravin a pokrm( a
je preventivnim systémem, pfi kterém je kazdy pracovnik informovan o tom, jak a kdy ma co délat, véetné
osobni odpovédnosti.

SPOTREBA ENERGIE

Pro pohon a vytapéni technologického zafizeni bude pouZito el. energie a zemniho plynu. Dle odhadu
projektanta by pfikon el. energie mohl Cinit ca 120 kW, soucasnost za provozu 70%.

Pfikon zemniho plynu je odhadovan na 45 kW.
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