PoZadované technické parametry

1) Konvektomat

e Kapacita jidel: min. 170 jidel
e Energie: elekttina
e Tepelny vykon: min. 18 kW
e Teplota: 30-300°C
e Hlu¢nost: do 70 dB
e Ostatni:
- vareniv pare, peceni, horky vzduch, kombinovany rezim, tzv. bio vareni, nizkoteplotni
vareni;

- vicebodova teplotni sonda, min. 6 bodov3;

- automaticka regulace vlhkosti;

- Casovani zasuvl (mozZnost nastavit rdzny ¢as pro kazdy zasuv);
- zasuvy napfic (lepsi prace a vizualni kontrola gastronadob);

- 10-12 vsun(;

- material — nerezova ocel;

- systém automatického myti;

- samonavijeci sprcha;

- vyjimatelné drzaky gastronadob;

- ovladani dotykovym panelem;

- funkce automaticky start (moZnost napldnovat odloZeny start);
- moznost kontroly a evidence HACCAP;

- moznost autodiagnostiky poruch pfistroje.

2) Podstavec pod konvektomat

o kompatibilita (rozmérova) s konvektomatem;
e min. 10 vsun( pro gastronadoby;

e max. vyska podstavce je 600 mm;

e material — nerezova ocel;

e bez kolecek.

3) Gastronadoby — nizké

e klasické plné gastronadoby;
e rozmér GN 1/1 hloubka 40 mm
e material — nerezova ocel.

4) Gastronadoby — vysoké

e klasické plné gastronadoby;
e rozmér GN 1/1 hloubka 100 mm
e materiadl — nerezova ocel.

5) Gastronadoba na livance

e materidl — teflon;
e kompatibilita (rozmérova) s konvektomatem;
e najedna gastronadobé min. 10 ks livanc.

6) Kondenzacni digestor

e kompatibilita s konvektomatem;

e napajeni 230V;

e materidl — nerezova ocel

e automatické sepnuti digestore po otevreni dvefi konvektomatu;
e hlucnost do 70 dB.



