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D.1.4.G5 — DISPOZICE PRIPOJEK ELEKTRO 1.N.P.
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1. Pravodni ¢ast

1.1 Identifika €éni Udaje

Akce : Navy3eni kapacity MS Malinek — stavajici budova
,Stavebni Upravy stavajicin o objektu MS Malinek
Kaplického 386, 463 12 Doubi u Liberce

Cast: D.1.4.G — PROJEKT GASTRO

Investor: :  Statutarni m ésto Liberec, Nam. Dr.E.BeneSe 1, Liberec, 460 59
1C0:00262978, DIC. CZ00262978

Generalni projektant : FS Vision, s.r.o.
Bozeny Némcové 54/9, 46005 Liberec 5
IC: 227 92 902

Projektant gastrotechnologie :  Arda spol. s r.o.
Londynska 123/17, Liberec 11, 460 11
ICO: 41329180, DIC: CZ41329180

Zodpov édny projektant : Ing. Pfemysl Bfenek tel.602 115 212
Vypracoval : Helena Bulifova tel. 731 554 346
Druh dokumentace : DSPJP
Datum : 05.2021

1.2 Zamér zadavatele

Zamérem zadavatele je rekonstrukce stravovaciho provozu tak, aby odpovidal platnym zakontm a normam CR.

1.3 Predpokladané provozni kapacita

Typ provozu kuchyné pro stravovani predsSkolnich déti

Kapacita provozu do 150 jidel
(3x 24 déti , 15 zaméstnancl
Po navySeni kapacity novou pfistavbou
5x24 déti, 21 zaméstnancl )

Sortiment obédy, svacinky, teplé a studené napoje
Hotov4 jidla v€etné polévek

Energie pro gastrotechnologii el. energie,
predpokladany instalovany pfikon elektro —101 kW
za soucinnosti 0,6 -61 kW
( pfikon pouze pro gastrotechnologii, bez naroku na osvétleni, ohfev
vzduchu, TUV, topeni MaR a VZT)

Pocéet zaméstnancl : do 3 zaméstnancu
3



1. Pravodni ¢ast

2.1 Vychozi podklady

Vychozimi podklady pro zpracovani tohoto projektu byly : - prohlidka a zaméfeni v misté
- podklady v digitalni formé
- poZzadavky zadavatele

2.2 Predmeét projektové dokumentace
PFedmétem této projektové dokumentace je rekonstrukce stravovaciho provozu v MS Malinek.

2.3 Struény popis stavby

Ugelem této technické zpravy dokladované k projektové dokumentaci je popsat technické a provozni fedeni
stravovaciho provozu. Kuchyné véetné zazemi je umisténa v 1.N.P. matefské Skoly.

Navrhované dispozi¢ni feSeni je dano technickymi moznostmi budovy a nutnosti dodrZet hygienické normy, pozadavky
bezpec&nosti prace a podminky provozu.

2.4 Dispozi €ni FeSeni

Dispozi¢né je cely stravovaci provoz umistén do 1.N.P.

V 1.N.P. a 2.N.P. jsou rozmistény jednotlivé tfida s pfipravnami, kde budou pokrmy vydavany. Propojeni je pomoci
zvedaci ploSiny a provozniho schodisté.

Provoz ma samostatny zasobovaci vstup, ktery pfes zadvefi navazuje na pfijem. PFistup pro persondl je pres vstup do
MS.

Zazemi a kuchyné jsou navrzeny tak, aby bylo vylou¢eno kfizeni €istého a necistého provozu a aby v3e na sebe
logicky navazovalo.

Jednotliva pracovisté jsou vybavena technologickym zafizenim a pracovnimi plochami tak, aby pfiprava pokrmi
probihala dle platnych hygienickych a provoznich predpisu.

Navrzena dispozice v maximalni mife respektuje stavajici prostory a jejich ¢lenéni tak, aby nutné stavebni Upravy byly
€O nejmensi.

Celkova dispozice a rozmisténi hlavnich zafizeni jsou patrné z vykresové dokumentace.

2.4.1 Popis stavajiciho stavu

Objekt Skoly bude kompletné zrekonstruovan, stav kuchyné odpovida béznému opottebeni, podlahova krytina je misty
poSkozena, rozvody elektro a ZTl jdou v kuchyni ¢aste¢né po povrchu. Kuchyné je vybavena nerezovymi pracovnimi
stoly, technologické vybaveni kuchyné je vétSinou jiz vyménéné, ale dispozi¢ni feSeni neodpovidd dneSnim
hygienickym a provoznim pozadavkim na stravovani. V novém navrhu je pouzita vétSina stavajiciho zafizeni.

2.4.2. Satna, denni mistnost a socialni zazemi pro  personal — &.m. 1.05, 1.06, 1.13

Persondl kuchyné ma k dispozici stavajici Satnu vybavenou Satnimi skfifikami, zde se personal previékne a oddélené
ulozi své civilni oble€eni. Dale je k dispozici stavajici socialni zdzemi Tyto prostory zdstanou zachovany beze zmén.
Personal m4 k dispozici také denni mistnost — je zde pfistup denniho svétla a prostor je vybaven kuchyriskou linkou
s dfezem, jidelnim stolem se zidlemi a chladni¢kou.

Vylevka pro dklid provozu je umisténa ve stavajici samostatné uklidové komore. Ta slouzi pouze pro tklid kuchyrfiského
provozu.

Pro vykon administrativnich praci je uré¢ena stavajici kancelafr hospodarky.

Pro potfeby Skolky je k dispozici pradelna a suSarna se zehlirnou ( ¢.m. 1.07 a 1.43) - prostory a jejich vybaveni
nejsou soucasti projektu gastro.



2.4.3 Prijem a skladové zazemi :
Pfijem zboZi probih& pfes z&sobovaci vstup a zadvefi do prostoru pfijmu ( €.m. 1.23) . Pfijem je vybaven pfijmovou
vahou. Zde je zbozi rozdéleno dle sortimentu a uloZeno za pfedepsanych podminek. .

Ze zadvefi je pristupny sklad bioodpadu ( €.m. 1.22) vybaveny chladni¢kou pro uloZeni bioodpadu a nasténnou baterif
s podlahovou vpusti.

Sklad potravin ( ¢.m. 1.24) bude vybaven stavajicimi komaxitovymi skladovymi regaly.

Sklad chlazeni ( €.m.1.25) bude vybaven ¢tyfmi chladicimi skféinémi a mrazici skfini, kde bude zajisténo uloZeni
surovin za predepsanych teplot.

Sklad oball ( €.m. 1.21) je pFistupny ze zadvefi a slouzi k ulozeni vratnych obald.

2.4.4 Pripravny :

Hruba p Fipravna zeleniny ( ¢.m. 1.19)

Hruba pfipravna zeleniny je stavebné oddélena od ostatnich prostor a zlistane zachovana stavajici. Zde je zelenina
zbavena necistot a slupek a nasledné je v uzavienych nadobach pfevezena do pfipravny Cisté, kterd je jiz soucasti
provozu. Pracovisté je vybaveno stavajicim pracovnim stolem s dfezem, stavajici Skrabkou a doplnén je podlahovy Zlab
s nerezovym pororoStem do L pro odvodnéni Skrabky.

Pro ulozeni brambor a zeleniny slouzi paleta a skladovy regal. V prostoru je umisténo umyvadlo s misici baterii,
davkovacem prostfedku na myti rukou s n4plni a ruéniky pro jednorazové pouZziti

Pfipravna masa :

Pfipravna je samostatny provozni Usek pfimo kuchyni. Je vybavena dfezem, pracovnimi plochami a odpovidajicimi
stolnimi pfistroji.

V dosahu je umyvadlo s misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody, davkovac¢em prostfedku na myti
rukou s naplni a ru€niky pro jednordzové pouziti. Zde bude zpracovano maso ke kone¢né tepelné Upravé. Bude vyuZit
stavajici pracovni stal s dfezem.

Cista p Fipravna zeleniny a sva éinek:

Pfipravna je samostatny provozni Usek pfimo v kuchyni. Je vybavena dfezem, pracovnimi plochami a odpovidajicimi
stolnimi pfistroj a kuchyriskym robotem. Zde bude pfipravovana zelenina pro potfeby teplé i studené kuchyné.

V dosahu je umyvadlo s misici baterii bez ruéniho ovlddani uzavirani tekouci vody, davkovaem prostfedku na myti
rukou s naplini a ruéniky pro jednorazové pouziti. Nad pracovni plochou jsou zavéSeny nasténné police. Bude vyuZit
stavajici stdl s dfezem, doplnény dvéma novymi stoly. K dispozici je chladici skFin.

Pripravna t ést:

Pfipravna je samostatny provozni Usek v kuchyni. Je vybavena pracovnimi plochami. V dosahu je umyvadlo s misici
baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody, davkovacem prostfedku na myti rukou s nplni a ruéniky pro
jednorazové pouziti. Bude vyuZit stavajici univerzalni robot a stavajici pracovni stoly. Nad pracovni plochou bude
umisténa nasténna police.

2.4.5 Kuchyn é (€.m. 1.17)

Prostor kuchyné slouzi ke koneéné tepelné tpravé a kompletaci pokrmu. Cisté pfipravny jsou pfimo sougasti kuchyné.
Varna technologie je umisténa tak, aby bylo moZno v maximélni mife zachovat puvodni dispozici, soustfedit
energetické pfipojky a usnadnit praci personalu.

Varny blok je vybaven stavajicim el. sporakem, el. sklopnou panvi 80 I, pfed kterou bude osazen podlahovy Zlab
s nerez roStem a el. stoliCkou.

Mezi vedle panve je umisténa neutrdlni pracovni plocha s napoustéci baterii. Varny blok méa z boku pfistaveny pracovni
stoly poskytujici dostatek pracovnich ploch. Jeden slouzi pro vafeni a druhy pro porcovani a kompletaci pokrm
s navaznosti na vydej jidel.

Nad varnym blokem je nutno umistit vzduchotechnické zakryty s osvétlenim a tukovymi filtry.



DalSi pracovisté je vybaveno stavajicim el. konvektomatem kapacity 6 GN 1/1. na podestavbé Konvektomat je opatfen
kondenza¢nim zakrytem, ktery je pfimo soucasti zafizeni a VZT zakryt nad konvektomat nenf tfeba.
Vedle konvektomatu je pracovni stil a nad stolem nasténna police. Pod stolem je umistén zmék&ovac pro Upravu vody
pro konvektomat.
V dosahu je i umyvadlo s misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani tekouci vody, davkova¢em

prostfedku na myti rukou s naplini a ru¢niky pro jednorazové pouziti nebo osousec¢em rukou.

Hotové pokrmy jsou v prostoru porcovani v gastronddobéch uloZzeny do vyhfivanych vydejnich vozikd, ve kterych jsou
rozvezeny do jednotlivych pfipraven u tfid, kde jsou vydany.

Pripravny pro vydej jidel:

C.m. 1.34 — vydejna jidel pro tfidu v 1.N.P. vybavena kuch. linkou s dfezem a s hornimi skfifikami, s podstolovou profi
my¢kou na nadobi a podstolovou chladni€kou. V prostoru je i umyvadlo s misici baterii, davkovacem prostfedku na myti
rukou s napini a ruéniky pro jednordzové pouziti nebo osousecem rukou.

C.m. 2.21 - vydejna jidel pro tfidu v 2.N.P. vybavena kuch. linkou s dfezem a s hornimi skfifikami a podstolovou
chladni¢kou. V prostoru je i umyvadlo s misici baterii, davkovacem prostfedku na myti rukou s néplni a ruéniky pro
jednorazové pouziti nebo osouSec¢em rukou.

C.m. 2.11 — vydejna jidel pro tfidu v 2.N.P. vybavena kuch. linkou s dfezem a s hornimi skfifikami, s podstolovou profi
my¢kou na nadobi a podstolovou chladnikou. V prostoru je i umyvadlo s misici baterii, davkovacem prostfedku na myti
rukou s néplni a ruéniky pro jednordzové pouziti nebo osouSe¢em rukou. Zde bude odmyvéano stolni nadobi i z vedlejSi
tridy.

Po roz&ifeni MS pristavbou budou pokrmy rozvaZeny vyhfivanymi voziky do stejné vybavenych pfipraven v obou
patrech pristavby. Pres tfidy bude zajiStén bezprahovy prijezd s omyvatelnou podlahovou krytinou.

2.4.6 Umyvérna provozniho nadobi
Umyvarna provozniho nadobi pfimo navazuje na kuchyn. Umyvarna je vybavena mycim stolem se dvéma dfezy s
pfedoplachovou sprchou a odkladacim stolem. Pro uloZeni €istého n&dobi slouzi novy regél.

2.4.7 Umyvarna stolniho nadobi
Myti stolniho nadobi probih& v pfipravnach u jednotlivych tfid. Diky profi myckam je zajiStén velmi kratky myci cyklus a
déti ve tfidé nejsou ruseny.

Zbytky jidel z obou umyvaren, pfipadné i z pfipravny budou uklddany do pojizdné nadoby na odpadky pod tfidicim
stolem v umyvarné stolniho nadobi. Po skonéeni €innosti budou odpadky vyneseny do skladu na bioodpad a uloZeny
do chladnicky.

2.5 PoZadavky na profese

VesSkera pfipojovana technologicka zafizeni jsou zakreslena v padorysu Dispozice technologickych zafizeni — zde lze
vycist cely vySe popsany provoz. Eventualni zmény v typech zafizeni Ize provést pouze se souhlasem projektanta.
Projektant nezodpovid4 za zmény, které mohou vzniknout dodate€nymi stavebnimi Upravami, osazenim jinych zafizeni,
nebo dodate€nymi zménami poZadavk( investora na provoz.

V8echny pevné elektrické spotfebi¢e musi mit hlavni vypinace umisténé bud na rozvodnych deskach nebo v blizkosti
spotfebi¢e a musi byt uzemnény.
V celém provozu doporucujeme uvazovat mokré prostfedi do vySe zarubni. Tim je uréena i vySka obkladu.



2.5.1 Pozadavky na stavebni Gpravy
- obklady stén v provozu do minimalni vySe zarubni

- vyména podlahové krytiny - keram. dlazba R10 + sokl 2700mm

- podlahy budou z bezpe&nostnich divodl beze spadu

- v hrubé pfipravné zeleniny a v kuchyni bude osazen podlahovy Zlab s roStem

- respektovat veSkeré pozadavky vyplyvajici z projektu technologie stravovaciho provozu na stavebni UGpravy,
- dodrzet rozméry a typy navrZzenych vstupnich otvord

- v8echna okna opatfit sitémi proti hmyzu

- dodani a osazeni podlahovych zlabl dle projektu gastro.

VSechny pozadavky na stavbu jsou zakresleny a popsany ve vykresu PoZadavky na stavbu

2.5.2 Pozadavky na ZTI
Kanalizaéni potrubi se musi vést mimo sklady s potravinami,. V pfipadé nutnosti — resp. neni-li jiné feSeni stoupacky je
nutno obezdit a cistici kusy instalovat mimo tyto prostory. Zasobovani pitnou vodou je provadéno z vefejného
vodovodniho fadu s vlastni vodomérnou sestavou.
- veSkeré montazni prace véetné montadzniho materialu, umyvadel, vylevek, baterii k umyvadldm
- pfivody vody a odpady ke vSem zafizenim v&etné uzaviracich armatur, ventil, baterii
( neni-li ve specifikaci uvedeno jinak)a sifon(
- baterie u umyvadel v kuchyni a pfipravné masa musi byt osazeny misici baterii bez ruéniho ovladani uzavirani
tekouci vody a davkovacem prostfedku na myti rukou s naplini a ruéniky pro jednorazové pouziti nebo
osouSecem rukou (v€etné soc. zafizeni pro personal)

2.5.3 Pozadavky na ELEKTRO

Elektrické rozvody musi splfiovat poZzadavky stanovené CSN. Napojeni vech spotiebiét musi byt provedeno tak, aby
se zafizeni mohlo samostatné vypnout. Hlavni vypina¢e u spotfebi¢l umistit tak, aby nebyly poSkozovany vilastnim
provozem (sélavé teplo, mastnoty, voda, atd.). Po ukonéeni montaze musi byt vystavena revizni zprava na elektricka
pfipojeni spotfebicl. Spotfebi€e musi byt chranény nulovanim a propojenim (drat primér 6 mm Zluto-zeleny, 1,5 m
dlouhy). Pfedpokladana souc¢asnost je 0,6 - 0,7. Osvétleni ve vyrobnich prostorech, jidelnach, chodbach a kancelafich
se doporucuje prevazné zafivkové. V prostorech s ob&asnym pobytem pracovniki muze byt osvétleni i zarovkovymi
svitidly.

PoZadavky :

- pripojeni veskerych spotrebicl dle platnych norem a predpisu

- veSkery pfipojovaci material, jisti¢e, vypinace, atd

- propojeni a uzemnéni veskerych stabilnich technologickych prvkd véetné pracovnich a
mycich stolu

- vyvody husim krkem z vypinac¢e budou vedeny gumovym kabelem, ktery bude souc¢asti
dodavky stavby

- vyvody z podlahy musi byt chrdnény pancéfovou chranickou

2.5.4 Pozadavky na VZT

PoZadavky :

- je nutno zajistit FAdné odvétrani veSkerych prostor v€etné socidlniho zdzemi
- nad varnym blokem umistit VZT zakryty

- doporuéeny rozmér VZT zakryti dodrzet jako minimalni



- konvektomat je opatfen kondenza¢nim zakrytem, ktery je pfimo soucasti zafizeni a VZT z&kryt nad konvektomat neni
tfeba.

3. Bezpeénost a ochrana zdravi p Fi praci

V oblasti bezpec€nosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpis. Prostor okolo technolog. zafizeni je
dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeénostnim, provoznim montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutna
zvySena opatrnost pracovnikl obsluhujicich zafizeni s vafici vodou. PFi manipulaci s horkymi nddobami apod., je nutno
pouZivat pfedepsané ochranné pomducky. V provozu je nutno bezpodmineéné dodrzet veskeré pfedpisy pro obsluhu
technologického zafizeni vydané vyrobcem. VeSkeré osoby pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit prfedepsanou
zdravotni prohlidku a platny zdravotni prikaz.

Stravovaci provoz je narony na pravidelnou preventivni Gdrzbu na denni oSetfovani stroji a zafizeni. Obsluzny
personal musi byt nalezité poucen a proskolen.

Je nutno vypracovat sanitacni fad, aby bylo zajiSténo dodrZzeni vSech hygienickych poZadavk(, danych platnhou
legislativou.

Podle zakona ¢.258/2000 Sbh. a jeho provadécich vyhlaSek v platném znéni je provozovatel povinnen dodrzovat
spravnou hygienickou a vyrobni praxi a dolozit systém sledovani kritickych bodt (HACCP).

Systém evidence, stanoveni kritickych bodu a provozni fad zajisti provozovatel.
4. Pracovni prost redi
Prostfedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3 (srpen 1995), 1.zména 33 2000-3 (prosinec

1995), 2.zména 33 2000-3 (srpen 1997 pouze jako doporucené pro komisionelni schvaleni). Navrh prostfedi vychézi z
technologického provozu kuchyné a z pouzitych elektrickych zafizeni.

1. | vydejjidel 323311

2. | Umyvama jidelniho (stolniho) nadobi 824/323/311

3. Umyvarna kuchyriského nadobi 324/323/311
v ostatnich mistnostech kuchyriského provozu 311

V pfipadé vice prostredi v jedné mistnosti je rozsah jednotlivych prostfedi vymezen takto:

ad1,2,3 323 prostfedi vlhké do vysky 1,5 m od podlahy a dale 311 prostfedi
zakladni, pfedpoklada se umyvani stén a podlah z mycich nadob
ad 1 prostfedi kolem kuchyriského zafizeni s Gnikem par do vzdalenosti

1,5 m vSemi sméry az k prostoru lapace par véetné jejich vnitfnich
prostor( 323 prostfedi vlhké; ve zbyvajicich prostorech 311 prostfedi
zakladni

ad 2,3 kolem mycich stroju v€etné mista oplachnuti nddobi 1,5 m vSemi
smeéry 324 prostfedi mokré; dale 1,5 m kolem mokrého 323 prostredi
vihké a dale ve zbyvajicim prostoru 311 prostfedi zakladni; el. stroje
a pristroje v pasmu prostfedi 324 mokrého musi byt v kryti alespori
IP 23 dle CSN 33 2310 pro zafizeni v dosahu Sikmo dopadajici vody.
Vypinace, tla€itka apod., kterych se musi obsluha bez
elektrotechnické kvalifikace dotykat, musi mit kryti alespor IP 43.
PoZaduje se, aby veSkera elektrick4 zafizeni ve sméru vodorovném
do vzdéalenosti 1,5 m a ve sméru svislém do vzdalenosti 2,6 m od
pasma prostfedi 324 mokrého byla provedena se zvySenou
ochranou proti dotykovému napéti; u umyvaren bez mycich stroju
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(jen dfezy) se urCuje do vzdalenosti 1,5 m od podlahy prostfedi 323
vihké a dale 311 prostredi zakladni.

V ostatnich prostorach kuchynského provozu je prostfedi normalni.

Mistni vihkost se mlze ve vySe uvedenych prostorach vyskytnout na podlaze a maximalné do vySe 2m nad
podlahou. Umyvaci prostory ve vech ¢astech kuchyné budou posuzovany dle CSN 332000-7-701.

V uvedenych prostorach, vzhledem k provozu vzduchotechnického zafizeni, nedojde ke srazeni vody na
sténach. Uklid stén, véetné sanitace bude provadén dle provozniho Fadu bez pouziti stfikajici vody z hadice.

PFi udrzbé podlah nebude pouzivana tekouci voda. PFi Gdrzbé eventualné sanitaci nesmi byt pouZita stfikajici
voda a je nutno kontrolovat, aby nebyla vodou zasazena el. zafizeni nebo zasuvky.

V kuchyriském provozu se neuvazuje, Ze by el. pfistroje byly v dosahu vody stfikajici ze vSech stran nebo ze
mohou byt vodou zaplaveny.

Il Provoz stravovaci ¢4sti nemé& negativni vliv na Zivotni prostfedi !!!

5. Zaver

Zpracovatel technologické ¢&asti projektu neodpovida za zmény, které by mohly vzniknout dodatecnymi
stavebnimi Upravami ¢i zménou plvodnich poZadavk( investora na provoz.

Jakékoliv zmeény proti projektu je mozno provést pouze se souhlasem projektanta gastrotechnologie a investora
(resp. jeho zastupce).

Cely projekt feSi stravovaci provoz vramci moznosti, které nam dava stavebni dispozice. Dispozice
technologickych zafizeni je prostorové uspofadana tak, aby vyhovovala danému typu stravovaciho zafizeni a veSkerym
hygienickym normam.

za firmu Arda :
Helena Bulifova
projektant



