POZ

KOD

SPECIFIKACE DLE ZD

POPSANY PRODUKT

PREDMYCKA

automaticky tunelovy pfedmyci stroj na
pfedmyti stolniho nadobi, dvouplastové
provedeni, pfipojeni pfes tunelovou my&ku
nadobi , pfedmyti zdhdjeno s vyuzitim
fotobuiiky, 30 litrovy tank zabratfiujici vznikuy|
pény, dvojity filtr na zachyceni hrubych
ne¢istot a zbytkd jidla, stroj pro pfredmyti
vyuziva odpadni vodu z tunelové mycky
obsahujici zbytky detergentu, pfedmyci ramena
umisténa v horni i spodni &asti, ramena je
mozné jednoduSe vyjmout pro snadné &isténi,
vykon ¢erpadla 0,75 kW, pratok 600
litrd/min., stroj vybaven deaktivaci
Cerpadla v p¥ipadé pruchodu myciho ko3e s
pouzitymi nastavci pro nepfedmyvani sklenic,
provozni teplota vody cca 40 °C, pro ko3e 500
x 500 mm

Soubor

produktu

Wexiodisk-WD-PRM60

MYCKA NADOBI TUNELOVA

tunelova my¢ka dvounaddrzova, kapacita dle DIN]|
10510 120 ko3l/hodinu, kapacita od 120 do 200
kosi/hodinu, pfipojeni pfedmyciho automatu,
¢istd vstupni vysSka min. 440 mm, vyuzZitelna
vstupni Zitka 500 mm, dvouplastové provedeni
véetné tepelné a hlukové izolace, jednodule
odnimatelné dvefe pro jednoduché ¢isténi,
centralni vypoudténi mycich tanki,
samovyprazdriiovaci myci Cerpadla, jednoduse
odnimatelna myci ramena pro ¢isténi, vSechna
myci ramena totoZnd pro zamezeni jejich
vymény, systém eliminace myti prazdnych mist,
my¢ka nemyje prazdné prostupy mezi ko3i,
automatické zastaveni mycich ¢erpadel a
pohybu va¢ek do doby neZz vstoupi novy ko3 do
mycky, konstantni oplachovy ¢as - mnozZstvi
vody na oplach stejné a nezavislé na
kontaktnim mycim &ase (rychlosti posunu
vacek), dvojity transportni systém posunu
kosG (dvé vacky na protilehlych stranéach),
nastaveni kontaktniho &asu pfrimo na displeji
mycky, délka predmyci zény 600 mm, teplota
dle DIN 10510 40 - 50 °C, délka hlavni myci
z6ny 900 mm, teplota dle DIN 10510 55 - 65
°C, vykon &erpadla ptredmyci a myci zény 1,5
kW kazdé, zdéna zavérecného oplachu s
recirkulaénim oplachem, mnozZstvi spotfebované
vody na jeden ko3 je 1,1 litru p¥i napojeni
na predmyci automat, délka zény zavére&ného
oplachu 585 mm, myc¢ka je vybavena systémem
trojitého oplachu pro optim&lni spotfebu vody]
a zavéreény oplach, vykon cerpadla 0,11 kW,
mycka je vybavena rekuperaéni jednotkou pro
zpétné ziskavani tepla z odpadni pary, mycka
je pripojena na studenou vodu, jednoduchy
kontrolni nanel HACCP o nklAdanim da

Soubor

produktu

Wexiodisk - WD - 213 OPTIFLOW
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MYCKA KOMBINOVANA

GRANULOVA

granulova myGka na Gerné nadobi, Fonbiiovana
s moznosti myti stolniho nadobi v mycich
kosich 500x500, provedeni v&etné CE
certifikace, kapacita 7x GN 1/1 na jeden myci]
cyklus, moZnost myti také GN 2/1, vstupni
¢ista vyska 660 mm, hexagonalni kazeta, 9
mycich programi, 3 programy na myti stolniho
nadobi v kosich, 3 s granulemi a 3 bez
granuli, individudlniho nastaveni mycich &asi|
pro kazdy program, zvoleni programu tlacitke:
na ovladacim panelu, objem tanku 90 litru,
granulova technologie, technologie otaceni a
odstfedéni kazety pfi vysokych otacékadch pro
sniZeni spot¥eby vody, chemickych prostfedkd
a elektrické energie, spotfeba vody 4 - 6
litrd na cyklus, objem granuli v mycce 5
litra, zabudovany systém HACCP, ovladaci
panel vybaveny dotykovym displejem, ovladani
mozné i p¥i pouziti ochrannych rukavic,
displej s ovladanim v ceském jazyce,
jednoducha navigace se zabudovanym
uzivatelskym manudlem a pruvodcem zobrazujici]
jednotlivé procesy my&ky pfi ¢isténi, servisu
nebo udrzbé, barevné odlisené systémy
komunikace (modréd pro bézny provoz, zluté
vyzadujici pozornost obsluhy a ¢ervena pro
zdsah autorizované servisni organizace).
robustni celonerezové dvouplastové provedeni
s izolaci s automatickym zdvihem kapoty, myci
tank, myci a oplachova ramena, kapota, ramy,
boiler, zakryty, trysky, filtraéni systém a a
oplachové trysky v kvalitnim nerezovém
provedeni, dudlni myci éerpadla pro myti
samostatné bez granuli a nebo s granulemi,
jednoduché sundavani mycich ramen bez nafadi

pro snadné &isténi, vvkon mycich Eerpadel s

Soubor

produktu

GRANULDISK - COMBI
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KONVEKTOMAT

elektricky konvektomat na horky vzduch podle
DIN 18866 k automatickému va¥eni. Elektricky
vyhfivané samostatné stojici zafizeni,
instalace zadni stranou na sténu. Zafizeni je
vyrobeno z nerezové uslechtilé oceli

DIN 1.4301 a ma& beze3vy vnit¥ni prostor se
zaoblenymi rohy, optimalizovanym proudénim
vzduchu a je izolovano proti vyzaf¥ovani
tepla. Elektronicky bezpeénostni omezovad
teploty pro horkovzdu3ny ohfevi generadtor
pary a vestavénou brzdu kola ventilatoru,
aktivni vysoce u&inné odvlh&ovani zarucuje
dokonce i p¥i Uplném naplnéni varné komory
perfektni vysledek vafeni. Integrovany
bezudrzbovy systém odlucovani tuku bez
pfidavného tukového filtru. Dynamické
proudéni vzduchu ve varné komofe diky tfrem
manualné programovatelnym a nezavisle
modulovacim obousmérnym kolum ventilatoru

s 5 rychlostmi, kontrolovanym v zavislosti na|
situaci. Zafizeni je vybaveno dvifky varné
komory se zadnim odvétravanim s trojitym
sklem, z nichZz dvé jsou vyklopné vnit¥ni
tabulky se specidlni vrstvou odrazejici
teplo, a dvifky se zasuvnym té&snénim dvifek
pro jednoduché ¢&isténi a snadnou vyménu
tésnéni bez zasahu servisniho technika.
Dvifka jsou opatfena jednoruéni rukojeti
dvitek s dorazovou funkci. Zafizeni je dale
vybaveno minimalné jednim lOpalcovym barevny:
displejem TFT s kapacitni dotykovou
obrazovkou. Varnd komora m& usporné LED
osvétleni s dlouhou Zivotnosti

a automatickou, akustickou a vizualni
signalizaci procesnich kroku. P¥iprava pokrmy
ve vnit¥nim nrostorn ie ma¥ni ve stoianavém

Soubor

produktu

RATIONAL
iCombi Pro 20-1/1

o
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KONVEKTOMAT

elektricky konvektomat na horky vzduch podle
DIN 18866 k automatickému vateni. Elektricky
vyh¥ivané samostatné stojici zafrizeni,
instalace zadni stranou na sténu. Zatizeni je
vyrobeno z nerezové uslechtilé oceli

DIN 1.4301 a ma bezedvy vnit¥ni prostor se
zaoblenymi rohy, optimalizovanym proudénim
vzduchu a je izolovano proti vyzatovani
tepla. Elektronicky bezpeénostni omezovadé
teploty pro horkovzdudny ohfevi generator
pary a vestavénou brzdu kola ventilatoru,
aktivni vysoce u&inné odvlhéovani zarucuje
dokonce i p¥i uplném naplnéni varné komory
perfektni vysledek vafeni. Integrovany
bezudrzbovy systém odlucovani tukd bez
pridavného tukového filtru. Dynamické
proudéni vzduchu ve varné komofe diky trem
manudlné programovatelnym a nezavisle
modulovacim obousmé&rnym kolim ventilatoru

s 5 rychlostmi, kontrolovanym v zavislosti na
situaci. Zatizeni je vybaveno dvitky varné
komory se zadnim odvétravanim s trojitym
sklem, z nichZz dvé jsou vyklopné vnit¥ni
tabulky se specialni vrstvou odrazejici
teplo, a dvitrky se zasuvnym tésnénim dvifek
pro jednoduché ¢isténi a snadnou vyménu
t&snéni bez zésahu servisniho technika.
Dvifka jsou opatfena jednoruéni rukojeti
dvifek s dorazovou funkci. Zatizeni je dale
vybaveno minimaln& jednim 10palcovym barevnym
displejem TFT s kapacitni dotykovou
obrazovkou. Varnad komora ma asporné LED
osvétleni s dlouhou Zivotnosti

a automatickou, akustickou a vizudlni
signalizaci procesnich krokd. P¥iprava pokrmg
ve vnit¥nim orostorn ie mo?na ve stoianovém

Soubor

produktu

RATIONAL
iCombi Pro 20-1/1
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VOZIK OHREVNY

ohfevny vozik, izolovany, pro distribuci a
udrzovani jidla, provedeni z eloxovanych
hlinikovych konstrukci, kapacita 12 ohfevnch
zasuvi, GN 2/1-65 mm, ventilovany ohfev,
variabilni nastaveni teploty a% 90 °C za
pomoci displeje, moZnost otevieni dvefi o 270
a jejich zajisténi v oteviené pozici

magnetem, 4 kole¢ka 160 mm pruméru (2 otocéna
s brzdou), madlo pro snadnou manipulaci,
v&etné centralni brzdy a ergonomického madla

Soubor

produktu

https://bakebistro.cz/
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SPORAK INDUKCNT
2x plotynka

multifunkéni indukéni sporédk, 2 mm nerezova
pracovni deska AISI 304, po obvodu odtokovy
zlab, 2x indukéni deska, kazda 3,0 kW,
spinani indukéni civky pro nadoby od 12 cm,
10 vykonovych varnych arovni, 7 udrzovacich
urovniteplot (35 °C, 40 °c, 50 °c, 60 °c, 70
°c, 80 °C a 90°C), 230V/500W z&suvka pro
pfipojeni el. p¥isluSenstvi, sila sklenéné
desky 3,8 mm, nerezové nohy 150 mm, maximalni]
zatiZeni jedné sklenéné desky 60 kg, rozmér
varné desky 370x297 mm, tepelnd ochrana varné
desky, hlavni vypinaé¢ p¥imo na zafizeni,
spodni nerezova police

Soubor

produktu

LOG-1Q
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PANEV MULTIFUNKCNE 100
LITRO

multifunkéni varné zatrizeni urcené k vareni,
restovani a fritovani a rovnéz k vafeni p¥i
nizké teploté&, k pfipravé sous vide,
konfitovani, vafeni s teplotnim rozdilem,
citlivé vafeni k Setrné pfipravé citlivych
produktd a k mnoha dal3im bé&Znym metodam
vateni. Zatizeni je vybaveno automatickymi
procesy pripravy pokrmi. Proces vafeni se
vzdy automaticky pfizpusobi velikosti
vafeného pokrmu a mnozstvi naplné. Stupen
zhn&dnuti nebo vnitf¥ni teplotu pokrmu lze
libovolné nastavovat. Grafické zobrazovani
procesu vateni se v3emi parametry vafeni a s
vypo¢itanym koncem vafeni. Zobrazovani
automatického pfizplsobeni prubéhu pripravy.
Procesy vatfeni a energie jsou fizeny
mikroprocesory. Zafizeni je vybaveno
samostatnym prizplsobenim obsluZného rozhrani
individudlnimu stylu pouzivéni. Dno nadoby
lze rozd&lit na flexibilni zény s rUznymi
teplotami. Rué&ni vafeni je mozZné pomoci volng
nastavitelné teploty tekutiny, teploty dna
nadoby nebo teploty oleje. Rozpoznavani
varného média v nadobé: nehrozi nebezpedi
popaleni ani pfipadleni oleje. Dno nadoby se
musi pfedehtfat za méné neZ t¥i minuty z
pokojové teploty aZ na +200°C. Zarizeni lze
libovolné naprogramovat (obrazky,
pfisluSenstvi a texty) pomoci minim&lné& 1 000
varnych programd aZ o 12 krocich. Lze
nakonfigurovat nejrtzné&j3i uzivatelské
profily a uzivatelskd prava. Zafizeni je
vybaveno motoricky ovladanym a casové
nastavitelnym systémem automatického zvedani
a spoudténi k vafeni a fritovani pomoci
varnvich ko&h 7Za¥izeni mA antomatick?d n¥ivad

Soubor

produktu

Elektricka multifunkéni panev Rational
ivario Pro L
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PANEV MULTIFUNKCNI 150
LITRO

multifunkéni varné za¥izeni urcené k vatreni,
restovani a fritovani a rovn&Zz k vafreni pfi
nizké teploté, k pripravé sous vide,
konfitovani, vafeni s teplotnim rozdilem,
citlivé vateni k Setrné p¥ipravé citlivych
produktd a k mnoha dal3im bé&Znym metodam
vafeni. Zafizeni je vybaveno automatickymi
procesy pripravy pokrmi. Proces vafeni se
vZdy automaticky p¥izplisobi velikosti
vateného pokrmu a mnozstvi naplné&. Stupenl
zhnédnuti nebo vnit#ni teplotu pokrmu lze
libovolné nastavovat. Grafické zobrazovani
procesu vafeni se vSemi parametry vafeni a s
vypo¢itanym koncem vafeni. Zobrazovani
automatického p¥izpisobeni prib&hu piipravy.
Procesy vafeni a energie jsou fizeny
mikroprocesory. Zafizeni je vybaveno
samostatnym pfrizplsobenim obsluzného rozhrani
individudlnimu stylu pouZivani. Dno nadoby
lze rozdélit na flexibilni zény s ruznymi
teplotami. Ruéni vafeni je mozné pomoci volnég
nastavitelné teploty tekutiny, teploty dna
nadoby nebo teploty oleje. Rozpoznavani
varného média v nadobé: nehrozi nebezpeli
popaleni ani p¥ipaleni oleje. Dno nadoby se
musi predehfat za méné nez t¥i minuty z
pokojové teploty a na +200°C. Zafizeni lze
libovolné naprogramovat (obréazky,
pfisluSenstvi a texty) pomoci minimalné 1 000
varnych programd az o 12 krocich. Lze
nakonfigurovat nejrizn&jsi uzivatelské
profily a uZivatelska préva. Zafizeni je
vybaveno motoricky ovladanym a casové
nastavitelnym systémem automatického zvedéani
a spoudténi k vateni a fritovani pomoci

Soubor

produktu

Elektricka multifunkéni panev Rational
iVario Pro XL

63

KOTEL ELEKTRICKY
MicHACT

varnvch kodnh. Za¥izeni mA antomaticky pFivod
elektricky varny kotel, celkovy objem 11T

litrt, vyuzitelny &isty objem 100 litra,
celonerezové provedeni, vnit¥ni plast
kyselinoodolny, teplotni rozsah min. 0 - 120
°C, pracovni tlak v plasti min. 1 bar, plast
kotle o sile 4 mm, elektronické ovladéani,
plast kotle svafovany s vysoceleSténou
povrchovou upravou, neni p¥ipustny lisovany
plast kotle, ovladaci panel na pilif¥i s
dotykovym ovladanim, velky dotykovy displej
160 x 100 mm, svétla vyska pri vyklopeném
kotli 600 mm, audiovizuédlni uzivatelské
signaly, multifunkéni casovac¢, programy na
obrazovce, moznost tvorby programd s
jednotlivymi kroky bez omezeni, 9 programi
pro zakladni pokrmy a myci program, ovladani
teploty pokrmu a samostatné ovladani teploty
v plasti s presnosti na 1 °C, inteligentni
nastaveni vykonu umoznujici také
nizkoteplotni vafeni, sous vide, kynuti nebo
udrzovani, delta T vafeni, certifikace pro
vateni bez dozoru, nastaveni uzivatelskych
urovni pristupu, automatické mé¥eni plnéni
vody, USB port na ovléadacim panelu pro update
programi, a ukladdani HACCP, vyukovy status
pro nacvik ovladani kotle véetné& moZnosti
stazeni aplikace s vyukovym programem do
chytrého telefonu, diagnostické funkce,
méfeni spotfeby energie a vody, upozornéni
pri vypadku proudu s naslednym zobrazenim
informaci o casu vypadku a délce jeho trvani,
teploté pfed vypadkem, teploté po op&tovném
uvedeni do provozu, informaci o probihajicim
programu v dobé vypadku a funkci
automatického pokracovani v programu po

vvpadku proudu, automatické plnéni vodv do

Soubor

produktu

INTELIGENTN{ MICHACI KOTEL PROVENO
4G - GASTRO MACH




65

KOTEL ELEKTRICKY
MicHACT

elektricky varny kotel, celkovy objem 219
litrd, vyuzitelny ¢&isty objem 200 litra,
celonerezové provedeni, vnit¥ni plast
kyselinoodolny, teplotni rozsah min. 0 - 120
°C, pracovni tlak v plasti min. 1 bar, plast
kotle o sile 4 mm, elektronické ovladéani,
plast kotle svafovany s vysoceleSténou
povrchovou upravou, neni p¥ipustny lisovany
plast kotle, ovladaci panel na pilif¥i s
dotykovym ovladanim, velky dotykovy displej
160 x 100 mm, svétla vyska pri vyklopeném
kotli 600 mm, audiovizuédlni uzivatelské
signaly, multifunkéni &asova¢, programy na
obrazovce, moznost tvorby programd s
jednotlivymi kroky bez omezeni, 9 programi
pro zakladni pokrmy a myci program, ovladani
teploty pokrmu a samostatné ovladani teploty
v plasti s presnosti na 1 °C, inteligentni
nastaveni vykonu umoznujici také
nizkoteplotni vafeni, sous vide, kynuti nebo
udrzovani, delta T vafeni, certifikace pro
vateni bez dozoru, nastaveni uzivatelskych
urovni pristupu, automatické mé¥eni plnéni
vody, USB port na ovléadacim panelu pro update
programi, a uklddani HACCP, vyukovy status
pro nacvik ovladani kotle véetné& moZnosti
stazeni aplikace s vyukovym programem do
chytrého telefonu, diagnostické funkce,
méfeni spotfeby energie a vody, upozornéni
pri vypadku proudu s naslednym zobrazenim
informaci o &asu vypadku a délce jeho trvani,
teploté pfed vypadkem, teploté& po op&tovném
uvedeni do provozu, informaci o probihajicim
programu v dobé vypadku a funkci
automatického pokracovani v programu po

voadku proudu. automatické vlnéni vodv do

Soubor

produktu

INTELIGENTN{ MICHACI KOTEL PROVENO
4G - GASTRO MACH




