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)

b)

Uvod

Stavajici vybaveni kuchyné& lJidelny ZS U Soudu v Liberci je zastaralé a vysoce
energeticky ndroc¢né. Nékterd zafizeni jsou starsi 40 let. Toto zafizeni md vysokou
spotfebu elektrické energie a je jiz nevyhovujici pro dnesni vareni. Bude nahrazeno
modernim multifunk&nim zafizenim, které je efektivné&jsi v preméné elektrické energie
na teplenou energii. Moderni zafizeni jsou také |épe izolovdna. Nedochdzi k Unikim

tepla u tepelnych zafizeni a ztr&tdm chladu u lednic a mraznic.

élenéni provozu v Z§
Kuchyné& ZS U Soudu a dalsi mistnosti, které fedi tento projekt, jsou rozdé&leny
do nékolika pracovnich Usek( tak, aby co nejlépe splnily hygienické a technologické

pozadavky pro pfipravu jidel a ndpoju.

Kuchyné s pfipravnami se nachdzi v 1.NP budovy stravovny a jidelny z&kladni skoly
U Soudu v Liberci. Jidla se budou pfipravovat denné z Cerstvych surovin. Jidla se
budou pfipravovat pro cca 500 déti a dospélych. Ve vydeji se bude jidlo vyddvat az
po pfipravé a uchovdvat pripredepsané teploté v teplych vydejnich vozicich
a konvektomatech. Vydejna jidel je od jidelny oddélena zdi s vydejnimi okny. Prijem
pouzitého nddobi je feSen pres samostatné okno. V oknech budou spoustéci rolety

pro moznost uzavieni mimo vydejni dobu.

Sklady, hrubd& pripravna zeleniny, Satna, kanceldrf vedouci se nachdzi také v 1.NP.

1.01 sklad DKP

1.02 Uklidovd komora

1.03 hrubd pfiprava zeleniny

1.06, 1.10 chodba, prijem zasob

1.07 sklad

1.08 myti provozniho a stolniho nadobi

1.11 zAsobovaci rampa

1.12 sklad odpadkd

1.14 kanceldf vedouci

1.15-1.19 Satna a hygienicke zazemi pro zaméstnance
1.20 varna

1.21 jidelna

1.22 denni mistnost
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c)

popis technologie

Provoz kuchyné je umistén v ndvaznosti na satny zaméstnancu, sklady, myti nddobi,
zAsobovdani, jidelnu, apod. Snahou bylo vie optimdiné navrhnout tak, aby byly co
moznd nejlépe dodrzeny hygienické predpisy, prace zaméstnancd v této kuchyni se

z&dzemim byla plynuld a technologické postupy na sebe navzdjem navazovaly.
1.01, 1.07 sklady potravin, inventdre, apod.

jsou mistnosti vybaveny skladovymi regdly pro skladovdni potravin nebo jiného
zbofZi. Prostory jsou vétrdny okny, pfipadné VZT. Mistnosti budou obloZzeny keramickym

obkladem do vyse rdmu dveri (2m).
1.02 Uklidovd komora

slouZi pro uskladnéni Uklidového n&cini a Eisticich prostredkd pro Uklid. Je vybavena
nerezovou vylevkou s umyvadlem a s tekouci teplou a studenou vodou. Je to rovnéz
mistnost urCend pro parkovdni stroje na myti podlah. Mistnost bude oblozena

keramickym obkladem do vyse rdmu dvefi (2m).
1.03 hrubd priprava zeleniny

v hrubé piipravné zeleniny je navrien pracovni stdl  slisovanym dfezem
a umyvadlem, lednici na uchovavdni ovoce a zeleniny, a také Skrabkou kofenové
zeleniny. Mistnost je ur¢ena pro Cisténi brambor, kofenové zeleniny, loupdni cibule

apod. Mistnost bude oblozena keramickym obkladem do vyse rdmu dvefi (2m).
1.06, 1.10 chodba, prijem zdsob

komunikaéni a prichozi prostor. Mistnosti budou obloZzeny keramickym obkladem

do vyse 1,6m.
1.08 myti provozniho a stolniho nadobi
- myti provozniho nddobi

prostor, ktery je ur¢en pro myti provozniho nddobi. Myci stll pro myti provozniho
nddobi je vybaven velkym diezem pro myti GN a hrnc0. Vespod je police na ulozeni
nddobi. Pro myti vétsiho mnozstvi GN a jiného kuchynského ndcini je navrzena mycka

provoznino nddobi. K ulozeni nddobi budou slouzit regdly s policemi.
- myti bilého nddobi

Usek urCeny pro pfijem pouzitého nddobi zjidelny. Pfilem pouzitého nddobi je
situovdn na levé strané jidelny. Na odklddaci desku budou déti, pripadné ucitelsky
sbor, odklddat pouzité nddobi, které bude persondl odebirat k myti. Po roztfidéni
nddobi na mycim stole se talife ocisti od hrubych necistot, naskliddaji do kosu,
osprchuji se nad dfezem a umyiji v my&ce nddobi. Umyté a suché nddobi se bude

uklddat do pojizdnych zdsobnikd na talife a regdll ve vydeiji jidel. Mycka nddobi je

4
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navrzena srekuperaci odpadnich vod a par pro zlepdeni klimatu pro obsluhujici
persondl. Rekuperace rovnéz snizuje ndklady na provoz Usporou elekirické energie.

Prostory myti nddobi budou oblozeny keramickym obkladem do vyse rdmu dvefi (2m).
1.11 zdsobovaci rampa
slouzi pro zdsobovdni.
1.12 sklad odpadd

mistnost uréend pro skladovani zbytkd jidel. Ty se budou pred odvozem skladovat

v lednici. Mistnost bude oblozena keramickym obkladem do vyse rdmu dveri (2m).
1.14 kanceldr vedouci
mistnost urcend pro prdci vedouci jidelny.
1.15-1.19 Satna a hygienické zdzemi pro zaméstnance

uréeno k previékdni zaméstnancl kuchyné a vydeje za do pracovniho odévu,

mistnosti WC, umyvdarny a sprchy pro zaméstnance kuchyné a vydeje.
1.20 kuchyné

ve varné Cdasti se budou pfipravovat béind jidla s ohledem na détskou stravu.
V rannich / dopolednich hodindch probéhne priprava jidel tak, aby vie bylo
nachystdno a pfipraveno na vydejni dobu. Po celou dobu pfipravy bude provddén
Uklid pracovnich ploch a dbdno na zvySenou hygienu, aby bylo moZzno pracovni
plochy vyuzit k dalsim &innostem. Pro tepelné zpracovdni potravin je navrzen spordk,
multifunkCni pdnve, konvektomaty a multifunk&ni kotel. Nad tepelnymi spotfebici jsou
umistény digestore s odtahem do rozvodd VIT. Pfivod Cerstvého vzduchu je fesen pres
VIT a vétrdnim pres okna, kterd budou opatfena sitémi proti hmyzu. Kuchyné, vydej

jidel bude oblozen keramickym obkladem do vyse rdmu dvefi (2m).
- prdce s masem

pracovni Usek je vybaven pracovnim stolem s dfezem, umyvadlem a je urcen

pro prdci se syrovym masem a vejci.

- priprava zeleniny

pracovni Usek vybaveny pracovnim stolem s dfezem — urCen k prdci s jiz oCisténou
zeleninou. Pracovni st0l je havrzen s polici a zdsuvkou pod deskou stolu a lednici.

- prdce s téstem

pracovni Usek vybaveny pracovnim stolem s diev&nou pracovni deskou stolu. Usek
je urCen k prdci s téstem. Stoly jsou navrzeny se zdsuvkami pod deskou stolu a polici.

V prostoru je také robot na préci s téstem.
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d)

f)

- vydej jidel

vydej jidel navazuje na kuchyni. Je to Cdst kuchyné urCend k vydeji pfipraveného
jidla. Jidla budou pred vydejem uchovdvdna v teplém vydejnim voziku. Jidlo bude
také mozné udrzovat, pfipadné regenerovat v konvektomatu. Na zacdtku vydejni
linky si budou zdci odebirat tdcy a piibory. Po pojezdové drdze se budou dostdvat
k vydejnim mistdm. Z teplé vydejni vany o velikosti 4GN 1/1, bude obsluhujici persondl
vydavat jidlo na vydejni stll. Z této police si budou zAci odebirat talife s jidlem.
Pro vydej, uloZzeni a ohfev talifd je navrien pojizdny zdsobnik na talife. Kompoty, saldty,
dopliky se budu samoobsluzné vyddvat z neutrdiniho stolu na konci vydejni linky.
Salaty, kompoty apod. se budou prfed vydejem uchovdavat v lednici. Népoje budou

feseny rovnéz samoobsluzné z nachystanych sklenic.
1.21 jidelna
je uréena pro konzumaci vyddvanych jidel. Pfibliznd kapacita je 96 mist k sezeni.
1.22 denni mistnost pro zaméstnance

odpocinkovd mistnost pro zaméstnance s jidelnim stoly a Zidlemi. V této mistnosti se

budou zaméstnanci rovnéz stravovat.

doprava a manipulace s materidlem

Prijem surovin a jejich uskladnéni bude probihat v ruénim rezimu. K manipulaci se

zboZzim se budou pouzivat malé plosinové voziky.

systém sledovani kritickych bodu

V provozu vydeje jidel bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence
kritickych bodd (HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES)
€.852/2004. Jednd se o pocet bodU Cetnosti jejich sledovdni, metodika odedtu apod.
Systém HACCP ddle zahrnuje soubor opatfeni zaijisfujici technologické a hospoddrské
podminky pro uskutecnéni a pInéni hygienickych a protiepidemiologickych
pozadavkd vyplyvaijicich z pfislusnych zdkond, vyhldsek a hygienickych pozadavk(d
na pracovni prosttedi vydanych Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi
institucemi.
Udrzba

Zarizeni pro prdci s potravinami je ndro¢né na pravidelnou preventivni Udrzbu, tj.
pldnovité denni osetfovdni strojl, zafizeni a pracovnich ploch. Persondl musi byt
poucen a zaskolen na viech typech technologického zafizeni z hlediska sprdvného

a bezpecného pouzivani.

Pro zqjisténi Udrzby a cCistoty provozu je mozino pouzivat béind Uklidovd zafizeni

a prostredky. Nesmi se pouzivat k Cisténi strikajici voda.
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9)

h)

bezpeénost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpe&nosti prace se vychdzi z platnych bezpe&nostnich predpist. Prostor
kolem technologického zafizeni je dimenzovdn tak, aby vyhovoval bezpecnostnim,
provoznim, montdznim a Udrzbovym ndrokdm. V provozu je nutno bezpodminecné
dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu zafizeni vydané vyrobcem. Veskeré osoby
pracujici ve stravovaci ¢asti musi mit platny zdravotni prikaz. Stravovaci provoz nemé

negativni vliv na zivotni prostredi.
odpady a skodliviny
Biologicky odpad bude denné odvdzet smluvni firma podnikajici v oboru s odpady

k likvidaci. Vyse popsand manipulace s timto odpadem bude probihat v uzavienych

obalech a je z hygienickych ddvodU bezpodmine&né nutnad.

Ostatni odpad tvori prevdiné pouzité obaly a obalovy materidl. Papir, sklo,
pfipadné plech bude tfidén a ulozen spoleé&né s obdobnym komundinim odpadem

vznikagjicim z provozu objektu a ddle spolecné likvidovan.

Zatfidéni odpadd dle Vyhl. 93/2016 Sb. je v ndsleduijici tabulce:

Druh odpadu kdd kategorie sbérnd nddoba/ks

Biologicky rozloZitelny odpad z kuchyni 200108 @) UH pytel v n&dobé

a stravoven

Sklenéné obaly 150107 @) UH pytel v n&dobé
Papirové a lepenkové obaly 150101 O UH pytel v nddobé
Plastové obaly 150102 @) UH pytel v n&dobé
Kovové obaly 150104 O UH pytel v nddobé
Odpadni voda 161002 O kanalizace

Tuhé a tekuté odpady

Viechny druhy téchto odpadd budou shromazdovdny ve sbérnych nddobdch
a kazdy den nejpozdéji po skonceni provozu dopraveny provozovatelem na mista,
odkud budou ndsledné likvidovdny. Viechny odpady budou recyklovdny, pfipadné

likvidovdany smluvnimi odbérateli nebo externi odbornou firmou dle z&kona.

Exhalace

Za provozu kuchyné a zdzemi kuchyné nevznikaji z&dné zdravi skodlivé exhalace.
Vodni pdry zpfipravovanych jidel jsou odvdadény pomoci odsdvaciho zdkrytu

umisténého nad varnym zafizenim. Prakticky vSechny provozni prostory kuchyné jsou

vétrdny pomoci VZT.
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Odpadni vody

Pfi provozu kuchyné vcetné jejiho zdzemi vznikaji odpadni vody z pfipravy jidel. Pri
myti jak bilého, tak i provozniho nddobi vznikd odpadni voda s pridavky myciho
prosttedku pro odstranéni mastnoty, pfipadné lestidel urcenych pro rychlé a kvalitni

schnuti umyvaného nddobi.

Pfi provozu kuchyné budou vznikat odpadni vody, které budou napojeny na rozvod

kanalizace. Urcené kanaliza¢ni vétve z kuchyné budou napojeny na lapol.

Hluk

Zdrojem hluku v provoznich prostordch kuchyné bude pracovni cCinnost na

jednotlivych pracovistich a nepfesdhne 70 dB(A).

Sdlavé teplo

Sdlavé teplo bude vznikat od varného zafizeni. Jeho UCinky budou minimalizovdny

Cinnosti odsévacich zakrytd umisténych nad témito zafizenimi a U&innym vétrdnim.

Vypracoval: Bc. Tomds POKORNY
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